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Meine 10 Gebote - Vom Bio-Bauernhof zum"
mittelstandischen Familienunternehmen”

von Simon Tress

Schwangau, den 17.11.2022
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1. Dass Sie nach dem Vortrag heute Abend oder morgen zu lhren
Geschwistern gehen und ihnen sagen, wie sehr Sie sie lieb haben.
Familie ist der zentrale Anker von Ihrem taglichen Handeln und Tun.

"?‘MEINEs VORTRAGS

2. Dass Sie noch mehr an das glauben was Sie tun und fest lhren Weg
gehen und ihm treu bleiben, egal was passiert. Die DNA ist das
‘Allerwichtigste. Die Taktik dafir sollte immer flexibel gestaltet werden.

3. Egalwo |hr Standort ist, es ist genau der richtige! Es gibt nie einen guten
oder schlechten Ort. Es liegt immer nur am Blickwinkel und was Sie
daraus machen. Orte sind da, um etwas besonderes aus lhnen zu machen.
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 MERZURQUELLEWLL,
NUSS GEGEN DEN STROM SCHUINNEN"

Hermann Hesse



BRUDER

Bio seit 1950




‘ | i v' Fleisch als Beilage |
BIO"RESTAURANTR!BSE v Vegetarische und vegane Gerichte

Vo Ausg'ezeichnet mit dem grunen MICHELIN-Stern



. Fom v Erstes zertifiziertes Bio-Hotel Baden-Wiirttembergs
BIO-HOTEL ROSE v' Themenzimmer, Junior-Suiten und Einzelzimmer

v Wanderparadies Schwabische Alb
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v Fleischals Beilage
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v'  Ausgezeichnet mit dem grunen MICHELIN-Stern
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v Schwabische Spezialitaten
v

Vi Liebevoll gestalteter Biergarten

Vegetarische und vegane Gerichte

BIO-GASTHAUS HEIMATKUCHE =



\ v' Feine Fleisch- und Fischgerichte

BIO‘GASTHOF FRIEDRIOHSHOHLE - | v Vegetarische und vegane Gerichte

v Wasserspielplatz und Forellenterrasse



Einzige mit dem Boot befahrbare
Schauhohle Deutschlands

NATURERLEBNIS WINSENER HOHLE=

Naturerlebnis fur die ganze Familie

Direkt neben idyllischen Wanderwegen
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v'  Bio-Catering des Bio-Restaurants ROSE



torische Location

<
L
5

EVENTLOCATION WIMSENER MUHLE

lo-Restaurants ROSE

Catering des B

(0~

v B




TRESS
BRUDER

v VeganeBio-SUppen, Eintépfe und Fertigger.ichte

v"  Freivon Geschmacksverstarkern, Aromenund
Konservierungsstoffen - - ‘




BRUDER

v R . . .
~ ‘ S Bio seit 1950
8 GO . v S G
3 \4 / i . i
o # 3 1 P & Co_ ¥
mgweckairs e
uktionstag: 15.07.
X B e o e I (g SN ket
Boraos : feless'S,"qoh?
MHD o o ﬁ“\llh‘\:gs\'\“a* \e‘ et
N“\-‘“s s et 2N
Ly M
& quat

¥oGurken sur sauer
E

N 104,
% B,
be -6;(0’3(;( Walitss

Produktname:  Alblinsensalat

Produktionsmenge Portionen

PortionsgroRe 0,060 kg
|\VerpackungsgréRe 2,5 kg / Vaakumbeutel
{Anzahl Verpackungen 24

R&umlichkeiten frei von Fremdkérpern?

Zuberei " ok

- Die Karotten & Pastinaken vorbereiten und abwieg
-8 bi 8, Salz, Zit pfeffer, Apfesaft und Apfelessig abwi
- AnschlieBend die gekochten Linsen in die groBe Wannne geben.

- Alle Zutaten hinzugeben und alles gut vermengen.
- AnschlieBend den Salat 2,5 kg weiRe Vakuumieren.

| DAUER 45 min




8. DIE VERANTWORTUNG =

NAME: Markus Stoll Bioland
HOF:  Hofgut Maisenburg, Hayingen
ERZEUGNIS fir das 1950: Rothirsch
ENTFERNUNG zum 1950: 5,98 km

Die grofite heimische Wildart, das Rotwild, ist seit 2010
wieder auf dem Hofgut Maisenburg bei der Familie Stoll
beheimatet. Inmitten traumhafter Alblandschaft zieht
das Rotwild hier ungestort und zufrieden seine Fahrte.
Auf einer Flache von Uber 14 Hektar haben die Tiere
neben einem See, der unter anderem mit dem Oberfla-
chenwasser der Hofgutgebaude gespeist wird, Natur-
sulen, Umlandflachen und reichlich Waldflachen als
Ruckzugsbereiche.

=3
NAME: Heidrun Konig

HOF:  Bioland Milchviehbetrieb

ERZEUGNIS fir das 1950: Gelbe Bete
ENTFERNUNG zum 1950: 0,912 km

Die gelbe Bete ist voll mit guten Inhaltsstoffen wie
Vitamin B, Eisen und Folsaure, welche blutreinigend
wirken, den Organismus entsauern und den Stoffwechsel
anregen.

Jemeter

NAME: Annette Schelkle

HOF:  Biohof Schelkle

ERZEUGNIS fiir das 1950: Camembert ,Natur
ENTFERNUNG zum 1950: 18,2 km

Camembert ist ein urspriinglich: franzésischer Weil3-
schimmelkase. Der Weichkase hat eine Reifezeit von

2-3 Wochen.

NAME: Wolfgang und Martin Pfister Bioland
HOF:  Bio Pfister Trade GmbH

ERZEUGNIS fiir das 1950: Senfsaat
ENTFERNUNG zum 1950: 244 km

Senfsamen sind als typisch indisches, ayurvedisches
Gewlrz bekannt. Die Senfkorner oder die Senfsaat
haben einen intensiven, stechenden Geruch und einen
scharfen Geschmack.
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Baden-Wiirttemberg
THE LAND



10. DIE ZUKUNFT
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Wachstumsmarkt Fleischersatzprodukte

Prognostiziertes Marktvolumen weltweit

15 Mrd.$ Q 2027

Die Natur
macht den Teller

SimonTress i 5% Sy 24136 688
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