
 

 

 

Vorspeisen 

Rindsfilet Carpaccio mit gebratenen frischen Steinpilzen 

gemischte Blattsalat, Allgäuer Bergkäse ................................................................................ 13,90 € 

Rindsfilet Metzger Baur Zadels, Bergkäse von der Sennerei Lehern , Allgäuer Steinpilze 

„Schwäbische Brätknödelsuppe mit Eierstich“ ....................................................................... 4,90 € 

Brät vom Metzger Göppel Aitrang; Rinderknochen zur Bouillon Nose to Tail, Eier von 

Klöck & Hartmann aus Bidingen aus Bodenhaltung mit Grünauslauf 

Hauptspeisen 

„Allgäu Burger“ gegrilltes Rinderhack Patty mit gebratenen Kässpatzen, 

Röstzwiebeln und Speck im Laugen Brötchen ................................................................... 14,90 € 

mit Brötchen von der Bäckerei Lipp Rückholz, Bio-Zwiebeln vom Grasserhof aus 

Aitrang und Hackfleisch Nose to Tail 

„Genuss Gipfelstürmer“ gegrilltes Rinderhack Patty mit Spiegelei, 

Röstzwiebeln und Bergkäse im Käse Brötchen .................................................................. 14,90 € 

mit Brötchen von der Bäckerei Lipp Rückholz, Bio-Zwiebeln vom Grasserhof aus 

Aitrang, Hackfleisch Nose to Tail, Eier v. Klöck & Hartmann, Bergkäse Sennerei Lehern 

„Duett vom geschmorten Pfrontener Berglamm“ Lammbraten & 

Lammragout, gegrilltem Gemüse und Kartoffelgratin .................................................... 20,90 € 

mit Lammfleisch vom Hof Mayr aus Pfronten und Gemüse vom Grasserhof                 

In Butter gebratene Edelfisch-Variation                                                  

auf gerahmtem Spinat mit Salzkartoffeln  ........................................................................... 23,90 € 

mit Spinat vom Grasserhof aus Aitrang und feinsten fangfrischen Fischfilets                                                

vom Fischer Bäuerle (Planseefischerei) 

 


