
Vorspeisen 

Carpaccio aus dem Rinderfilet ...................................................................................... 14,50 € 
mit Filet vom Biolandhof Landhannes in Schwangau und gebratenen Steinpilzen, Pesto und 

Rucola

Kartoffelsuppe mit Dinkel-Backerbsen ........................................................................ 5,00 € 
mit Kartoffeln vom Biohof Seitz aus Rieden, serviert mit Bio Dinkel-Backerbsen 

von Dinkelnudeln Moser aus Jengen und Kräutern aus unserem Garten 

Hauptspeisen 

Currywurst aus der Bio-Kalbsbratwurst mit Wedges. ......................................... 17,50 € 
mit Bio-Kalbsbratwurst vom Biohof Aufmuth aus Ruderatshofen mit würziger Sauce,       

Röstzwiebeln und mediterrane Wedges aus Biokartoffeln vom Biohof Seitz in Rieden 

Cordon bleu mit Kartoffelplätzchen ............................................................................ 23,50 € 
Kalbsschnitzel mit Rinderschinken vom Biolandhof Stefan Schreyer in Stötten am Auerberg 

und Chilikäse der Sennerei Lehern gefüllt, Preiselbeeren, Salat vom Büffet        

und Kartoffelplätzchen vom Biohof Seitz in Rieden 

Steigers scharfe Spaghetti ............................................................................................... 17,50 € 
mit Dinkelnudeln vom Moser aus Jengen, Knoblauch, Chili, Kirschtomaten und Single Malt 

Schinken von Waldbrand in Wald 

Nachspeise 

Joghurt-Honig-Eis mit Kirschragout ............................................................................... 6,50 € 
mit Joghurt von der Walder Käskuche, Honig vom Honigdorf Seeg und Bio Schoko- 

Kirschlikör vom Biolandhof Stefan Schreyer aus Stötten


