
 

 

Vorspeisen | Starters 

 

Schaumsuppe von der Petersilienwurzel                                 
mit Brezen-Croutons und Kerbelöl ...................................................................8,50 € 

Mit Petersilienwurzel und Kerbel von „Früchte Jork“ aus Isny; Brezen von der 

Bäckerei Gschwill in Halblech 

Parsley root foam soup with pretzel croutons and chervil oil ..............8,50 € 

With parsley root and chervil from "Früchte Jork" in Isny; pretzels from the 

bakery Gschwill in Halblech 

 

Hauptspeisen | Main Dishes 

 

Geschmorter Rinderschaufelbug vom Allgäuer Weiderind in 
Rotweinsauce Kartoffel-Kürbisstampf und gebratenen Egerlingen .. 23,00 € 

Mit Rindfleisch von der Metzgerei Adolf Baur in Kempten; Kartoffel, Kürbis und 

Egerlinge von „Früchte Jork“ aus Isny 

Braised beef shovelbug of Allgäu pasture-raised beef in red wine 
sauce potato-pumpkin mash and roasted boletus ................................. 23,00 € 

With beef from the butcher Adolf Baur in Kempten; potato, pumpkin and boletus 

from "Früchte Jork" from Isny 

 

 

 



 

 

Gebratenes Zanderfilet mit Riesling-Sauce auf Linsengemüse und 
Kartoffeltaler ............................................................................................................ 26,00 € 

Mit Zander, Linsen und Kartoffeln von „Früchte Jork“ aus Isny 

Fried fillet of pike-perch with Riesling sauce on lentil vegetables 
and potato dumplings ........................................................................................ 26,00 € 

With pike perch, lentils and potatoes from „Früchte Jork" from Isny 

 

Im Ofen gebackener Hokkaidokürbis auf Schwarzwurzelragout mit 
Würfelkartoffel und Bergkäse........................................................................... 18,50 € 

Mit Kürbis, Schwarzwurzeln, Kartoffeln von „Früchte Jork“ aus Isny, Bergkäse 

von der Käserei Hochalp in Buching 

Oven baked Hokkaido squash on black salsify ragout with diced 
potato and mountain cheese ........................................................................... 18,50 € 

With pumpkin, black salsify, potatoes from "Früchte Jork" from Isny, mountain 

cheese from the cheese dairy Hochalp in Buching 

 

Nachspeisen | Dessert 

 

Topfenmouse mit marinierten Beeren .............................................................9,50 € 

Mit Quark und Beeren von „Früchte Jork“ aus Isny 

Curd mousse with marinated berries ...............................................................9,50 € 

With curd cheese and berries from "Früchte Jork" from Isny 

 


