
 

 

 Zu Beginn: 

Hausgebeizte Tiroler Lachsforelle 

mit Meerrettich Mayonnaise, Luftzwiebeln und Rote Beete  .................9,80 € 

mir Lachsforelle von Franz Schmitzbauer, Tirolfisch Lechaschau, 

Selbstgesammelten Luftzwiebeln und Roter Beete aus Gundelfingen 

Leberknödelsuppe ....................................................................................................6,50 € 

Aus Rinderkraftbrühe und Leberknödel aus eigener Landwirtschaft 

 Hauptgerichte:: 

Gekochtes Ochsenfleisch mit Sahnemeerrettich und Salzkartoffeln 19,00 € 

Mit Ochsenfleisch aus eigener Landwirtschaft und Kartoffeln vom Kartoffelhof 

Strixner aus Ehekirchen  

Gebratenes Lachsforellenfilet mit Beurre Blanc und Salzkartoffeln .. 22,80 € 

Mit Lachsforelle vom Forellenhof Simon aus Salgen, Rückholzer Butter von der 

Milchverwertung Ostallgäu und Kartoffeln vom Kartoffelhof Strixner aus 

Ehekirchen  

 Desserts: 

Joghurteis & Cremeux von Guanaja Schokolade mit 

Maiwipferlsorbet  .....................................................................................................€ 7,20 

Mit Joghurt vom Biohof Böglins, Schokolade von Valrhona und 

selbstgesammelten Maiwipferln (Fichtensprossen) 

   


